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Waniliowe orzeszki z kremem

,; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

- [l 180 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - budyn waniliowy - 2 opakowanie
maka pszenna - 2 szklanka mleko - 2 szklanka

z6ttka - 2 szt. cukier z wanilig - 1 tyzka

masto - 15 dag cukier - 4 tyzka

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka margaryna - 20 dag

cukier puder - 2 tyzka Pozostate sktadniki: -

cukier z wanilig - 1 tyzka spirytus lub sok z cytryny - do
$mietana gesta - 1-2 tyzka smaku

Krem: - cukier puder - troche

. Dodatkowe info: Waniliowe orzeszki z kremem to idealny dodatek do popotudniowe;
kawy.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszac z proszkiem do
pieczenia, przesiac, posieka¢ z mastem. Dodaé
z6ttka, cukier z wanilig, cukier puder, Smietane
i zagnies¢ ciasto.

KROK 2: Rozwatkowac, kieliszkiem wykroié
mate krazki i wylepi¢ oprészone makg foremki.
Utozy¢ na blaszce i wtozy¢ na 10-15 minut do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika.

KROK 3: Krem: Budyn z cukrem, cukrem

z wanilig ugotowac wedtug przepisu na
opakowaniu zmniejszajac ilo$¢ mleka, przykryé
folig, ostudzic.

Zelatyne zamoczy¢ w zimnej wodzie, gdy
napecznieje, podgrzaé. Margaryne utrze¢ do
biatosci. Nastepnie ciagle ucierajac dodawaé
stopniowo po tyzce zimnego budyniu.
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Pod koniec doprawi¢ do smaku sokiem z cytryny
lub spirytusem, potgczy¢ z ptynng zelatyna.
Krem przetozy¢ do rekawa cukierniczego,
przektadaé upieczone orzeszki, oproszy¢
cukrem pudrem.
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