
 

Wielkanocna babka cytrynowa

paulina2157  

Polecane na: ciasta, desery    

 

  Warto wiedzieć:

 

 70 min  średni  8 porcji

 

  Składniki:

 

jajka - 5 szt.

 

cukier - 1 szklanka

 

mąka - 1 szklanka

 

mąka ziemniaczana - 1/2 szklanka

 

masło roztopione - 20 dag

 

 

skórka z cytryny starta - 1 szt.

 

olejek cytrynowy - do smaku

 

sok z cytryny - 1/2 szt.

 

proszek do pieczenia - 1 i 1/2

łyżeczka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Jaja ubić z cukrem na gęstą i puszystą masę. Cały czas miksując dodawać po trochę

przesiane obie mąki z proszkiem do pieczenia oraz roztopione i przestudzone masło. Na końcu

dodać sok i skórkę otartą z cytryny.

 KROK 2: Delikatnie wymieszać i przełożyć ciasto do formy na bakę.

Ciasto wstawić do nagrzanego piekarnika. Piec 30 minut w temperaturze 160 st. C, a następnie 15

minut w temperaturze 175 st. C.

Polukrować.
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