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. Wielkanocnha babka cytrynowa

& paulina2157

Polecane na: ciasta, desery

o5 . 70 min . $redni . 8 porcji

jajka - 5 szt. skérka z cytryny starta - 1 szt.
cukier - 1 szklanka olejek cytrynowy - do smaku
maka - 1 szklanka sok z cytryny - 1/2 szt.

maka ziemniaczana - 1/2 szklanka proszek do pieczenia-1i1/2
masto roztopione - 20 dag tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Jaja ubi¢ z cukrem na gesta i puszystg mase. Caty czas miksujac dodawac po troche
przesiane obie maki z proszkiem do pieczenia oraz roztopione i przestudzone masto. Na korcu
dodac sok i skérke otartg z cytryny.

KROK 2: Delikatnie wymieszac i przetozy¢ ciasto do formy na bake.

Ciasto wstawi¢ do nagrzanego piekarnika. Piec 30 minut w temperaturze 160 st. C, a nastepnie 15
minut w temperaturze 175 st. C.

Polukrowac.
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