gotuj w stylu eko.p!

Zupa ogorkowa na wedzonym boczku

.‘. dorotaR

Polecane na: zupa

Kuchnia (region): polska

[ 30 min . tatwy . 4 porcje

. Skiadniki: wedzony boczek - 20 dag 0gorki kiszone - 1 litr
ziemniaki - 4 szt. ziele angielskie - 1 szt.
marchew - 1 szt. liS¢ laurowy - szt.
pietruszka mata - 1 szt. sOl - do smaku
kawatek selera - 1 szt. pieprz - do smaku
cebula - 1 szt. Smietana - 100 ml

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ziemniaki obieramy, myjemy i kroimy w kostke.

Marchewke obieramy, myjemy i kroimy w kostke.

Selera i pietruszke rowniez obieramy,myjemy i kroimy w kostke.

Warzywa przektadamy do garnka i zalewamy woda.

Wrzucamy ziele angielskie i li$¢ laurowy. Gotujemy.

Boczek kroimy w kawatki i dorzucamy do zupy. Gotujemy az warzywa bedg migkkie.

Ogérki cieramy na tarce i wrzucamy do zupy. Dolewamy tez troche wody z kiszonych ogorkéw
- ilos¢ wg upodobania do kwasnosci.

Gotujemy kilka minut.

Doprawiamy do smaku sola i pieprzem i zabielamy smietana.
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