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g """ Zupa z boczniakéw i mrozonych warzyw

" 1 Polecane na: zupa

. Warto wiedzieé: [ 20 min . $redni . 8 porciji

. Skiadniki: mrozona wegierska mieszanka przecier pomidorowy - 6 tyzka
warzyw - 2 opakowanie seler korzen - 1/2 szt.
boczniaki - 50 dag masto - 2 tyzka
marchew - 2 szt. natka pietruszki - 1/2 pek
tymianek - do smaku czosnek - 2 zabek
papryka stodka - do smaku bulion warzywny - 2 litr
papryka ostra - do smaku cebula - 2 szt.

sl - do smaku
pieprz - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Marchew i seler obraé optukaé, pokroi¢ w stupki. Natke pietruszki optukaé i posiekac.
Boczniaki oczy$ci¢ i pokroi¢ w plaski. Na patelni roztopi¢ masto i podsmazy¢ boczniaki dodaé
marchew, zmiazdzony czosnek i seler chwile smazy¢.

KROK 2: Przetozy¢ do garnka doda¢ mieszanke warzyw mrozonych i zla¢ cato$¢ bulionem. Gotowac
do miekkosci wszystkich warzyw.

KROK 3: Pod koniec gotowania dodaé przecier i natke, wymieszaé, doprawi¢ do smaku.
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