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Zupa z boczniakéw

& paulina2157
' Polecane na: zupa

Kuchnia (region): polska

[l 35 min . tatwy . 5 porc;ji

boczniaki - 50 dag S$mietana kremoéwka - 250 ml
cebula - 2 szt. masto - 1 tyzeczka

S0l - do smaku maka - 1/2 tyzeczka

pieprz - do smaku bulion warzwny - 1 litr

natka pietruszki posiekana - 1/2

pek

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Boczki pokroi¢ w plastry. Cebule pokroi¢ w kostke. Cebule podsmazy¢ na masle. Dodaé do
cebuli boczniaki i razem podsmazyé. Grzyby z cebulg dodaé do bulionu warzywnego i gotowaé na
matym ogniu 10 minut.

Smietane wymieszaé z maka. Do zupy dodaé natke wymieszaé, doprawi¢ do smaku. Wlaé émietane
wymieszaé i zagotowac.
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