gotuj w stylu eko.p!

Zupa ziemniaczano-porowa z parmezanem

‘. smakujmy
Polecane na: zupa

Kuchnia (region): arabska

[l 25 min . tatwy . 3 porcje

ziemniaki - 40 dag Smietana - 50 ml

por - 25 dag starty parmezan - 3 tyzka
cebula - 1 szt. tymianek - do smaku
boczek wedzony - 10 dag pieprz - do smaku

bulion - 600 ml sol - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ziemniaki obrac¢, pokroi¢ w kostke i gotowaé na matym ogniu 10-15 min. Pory obrac,
pokroi¢ w cienkie plasterki i gotowaé w osolonym wrzatku 10 min, pilnowac zeby sie nie rozgotowaty.
Oba sktadniki osaczyc¢.

Cebule drobno posiekac, boczek pokroi¢ w drobng kostke, podsmazy¢ razem na matym ogniu ok.

5 min. Wla¢ bulion i doprowadzi¢ do wrzenia. Doda¢ pory i ziemniaki, zagotowacé. Zdja¢ z ognia,
dodac $mietane i wymieszac. DoprawiC. Porcje na talerzu posypac parmezanem i listkami tymianku.
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