
 

 Ciasteczka kokosowe z marmoladą

Renixx  

Polecane na: ciasta, przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 1,5 szklanka

 

masło - 15 dag

 

żółtka - 2 szt.

 

cukier puder - 10 dag

 

śmietana gęsta - 1-2 łyżka

 

wiórki kokosowe - 1 szklanka

 

 

proszek do pieczenia - 1/2 łyżeczka

 

aromat śmietankowy - do smaku

 

marmolada - 1/2 szklanka

 

lukier biały - 

 

cukier puder - 10 dag

 

sok z cytryny - 2 łyżka

 

  Dodatkowe info:

 

Ciasteczka można przekładać marmoladą z dodatkiem konfitury

z płatków róży.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Na stolnicę przesiać mąkę

wymieszaną z proszkiem do pieczenia. Dodać

masło, żółtka, cukier puder, śmietanę, aromat

oraz 4 łyżki wiórek kokosowych, posiekać

nożem i zagnieść ciasto. Odłożyć w chłodne

miejsce na około pół godziny. Następnie ciasto

rozwałkować, wykrawać ciasteczka, układać na

przygotowanej blaszce i piec na złoty kolor. Po

upieczeniu przekładać marmoladą, wierzch

posmarować białym lukrem i posypać wiórkami

kokosowymi.

Lukier

Cukier puder utrzeć z sokiem z cytryny.
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