gotuj w stylu eko.p!

Placuszki z bialego sera

,; Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 20 min . . 1 porcja

ser twarogowy - 70 dag jajka - 5 szt.
maka pszenna - 1 szklanka SOl - do smaku
maka ziemniaczana - 3 tyzka olej do smazenia - troche

Placki z serem twarogowym sg smaczne i sycace, mozna je podac na
stodko z cukrem pudrem lub na ostro z pikantnym sosem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Zbltka oddzielié od biatek. Ser twarogowy zmiksowac, dodaé z6ttka i obie maki. Biatka ze
szczypta soli ubi¢ na sztywna piane, potaczy¢ z serem i delikatnie wymieszac. Z ciasta formowac
niewielkie placuszki i smazy¢ na rozgrzanym oleju z obu stron na ztoty kolor. Usmazone osaczyé
z nadmiaru tluszczu na papierowym reczniku.
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