gotuj w stylu eko.p!

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 70 min . . 1 porcja

maka pszenna - 35 dag cukier puder - 15 dag
masto lub margaryna - 25 dag jajka - 4 szt.

cukier - 30 dag masto - 10 dag
cukier waniliowy - 2 tyzeczka rodzynki - 2 tyzka

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka  Skoérka pomaranczowa
jajka - 6 szt. kandyzowana - 1 tyzka

kakao - 4 tyzka aromat rumowy - 0,5 tyzeczka
Pozostate sktadniki -

polewa czekoladowa, wiérki
kokosowe - troche

masa serowa -
ser twarogowy - 1 kg

. Dodatkowe info: Wspaniaty, lekki i puszysty sernik ktory zawsze sie udaje. Wymaga
do$¢ duzo czasu i pracy ale warto go zrobic.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ser twarogowy przemieli¢c w maszynce lub zmiksowaé. Margaryne, cukier, cukier waniliowy
i kakao wtozy¢ do garnka, wla¢ 7 tyzek wody i gotowaé okoto 5 minut, ostudzié. Do chtodnej masy
dodaé 6 z6ttek, mgke wymieszang z proszkiem do pieczenia i sztywno ubitg piane z 6 biatek,
wymieszaé. Masa serowa: Masto z cukrem pudrem utrze¢ na puszystg mase dodajac stopniowo po
1 jajku i porcji sera. Po wyczerpaniu wszystkich sktadnikéw wsypaé rodzynki i skdrke
pomaranczowa, dodaé¢ aromat, wymieszaé. Forme z bokami wytozy¢ papierem do pieczenia, wla¢
potowe ciasta, wyréwnac, wytozyé mase serowgq i przykry¢ pozostatym ciastem. Wstawi¢ do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec okoto 40 minut. Zimny sernik obla¢ polewg czekoladowag
i posypac widrkami kokosowymi.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/-sernik-w-ciemnym-ciescie


http://www.tcpdf.org

