
 

 Ziemniaczane kuleczki

paulina2157  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

ziemniaki - 0,5 kg

 

bułka tarta - 5 łyżka

 

papryka słodka - 0,5 łyżeczka

 

 

sól - do smaku

 

olej do smażenia - trochę

 

tymianek świeży drobno posiekany

- 1 łyżeczka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ziemniaki obrać, opłukać, ugotować w osolonej wodzie, wycedzić i przecisnąć przez

praskę. Do ziemniaków dodać jajko, tymianek.

Wyrobić masę i formować małe kulki. Obtoczyć je w roztrzepanym jajku i bułce tartej, wymieszanej

z papryką.

Smażyć na rozgrzanym oleju na złoty kolor.
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