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maka tortowa - 350 g
cukier puder - 200 g

z6ttka z gotowanych jajek - 5 szt.
proszek do pieczenia - 0,5 tyzeczka

masto - 150 g
oliwa lub olej - 2 tyzka

anyzek mielony - 1 tyzeczka

jajko surowe - 1 szt.
Masa : -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Z6ttka z ugotowanych jajek zetrze¢ na
tarce o matych oczkach. Na stolnice przesia¢
make, wymieszaé z proszkiem do pieczenia,
mielonym anyzkiem, doda¢ masto, doktadnie
posiekac. Nastepnie wsypac cukier puder, starte
z6ttka, dodac jajko, oliwe i szybko zagniesé
ciasto.

Zawing¢ w folie, odtozy¢ do lodowki na pét
godziny. Schtodzone ciasto rozwatkowaé na
grubosé 1/2 cm. Foremka wycinaé ciasteczka,
uktada¢ na wytozonej papierem do pieczenia
blaszce. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika.
Piec w temp 180 stopni okoto 10-15 minut. (ja
wycinatam 2 wzory ciasteczek, gwiazdki

i okragte)

KROK 2: Masa:

Masto utrze¢ z kremem czekoladowym, kakao i alkoholem.

Kuchnia (region): polska

. Anyzkowe ciasteczka z orzechowa masa

Polecane na: ciasta, przystawki i przekaski

. 1 porcja

kakao - 1 tyzka
masto - 250 g

krem czekoladowy (domowej
roboty) - 3 tyzka

spirytus lub sok z cytryny - 1 tyzka
cukier puder - 1-2 tyzka

mielone orzechy arachidowe - 1-2
tyzka

Lukier: -
czubate tyzki cukru pudru - 7 tyzka

barwnik spozywczy lub tyzka soku
z czerwonego buraka - 1 tyzka
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Lukier:
Cukier puder utrze¢ z sokiem z cytryny i sokiem z buraka. Zimne ciasteczka przetozy¢é masa,
polukrowac, ozdobi¢ wedtug uznania.
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