
 

Arbuzowa pizza z fetą i oliwkami 

Barbara Strużyna  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): grecka

 

  Warto wiedzieć:

 

 15 min  2 porcje

 

  Składniki:

 

arbuz (gruby na 2 cm) - 1 plaster

 

feta - 100 g

 

oliwki czarne Kalamata - 8 szt.

 

 

oregano suszone - trochę

 

oliwa z oliwek - 

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Przekrajamy arbuz w poprzek

i odkrajamy plaster grubości ok 2 cm.

 KROK 2: Ser Feta kroimy w trójkąty i układamy

na kawałkach arbuza.

 KROK 3: Na Fetę wykładamy oliwki Kalamata (u

mnie z pestkami, mogą być również bez pestek).

Posypujemy oregano i ewentualnie polewamy

oliwą.

 KROK 4: W oczekiwaniu na jedzenie możemy

przykryć talerz parasolką aby ochronić jedzenie

przed owadami.

 KROK 5: Najlepiej smakuje lekko schłodzona.

Na talerz wykładamy kostki lodu i przykrywamy

je talerzem z arbuzową pizzą.
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