gotuj w stylu eko.p!

Aromatyczne rogaliki z masg orzechowa

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 170 min . tatwy . 20 porcji

maka tortowa - 2 szklanka Nadzienie: -

masto - 20 dag orzechy wtoskie - 8-10 dag
z6ttka - 2 szt. marmolada - 2 tyzka

biatko - 1 szt. kakao stodkie - 2 tyzka

ser twarogowy - 20 dag miod naturalny - 1 tyzeczka
cukier puder - 4 tyzka masto - 1 tyzka

otarta skérka z pomaranczy - 1 aromat migdatowy - 1 tyzeczka
tyzeczka butka tarta - 2-3 tyzka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
cukier krysztat - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, wymieszac

z proszkiem do pieczenia, doktadnie posiekaé
z mastem. Nastepnie dodaé¢ zmiksowany lub
przemielony ser, otartg skorke z pomaranczy,
cukier puder, z6ttka, szybko zagnie$¢ ciasto.
zawing¢ w folie, i wtozy¢ do lodowki na

2 godziny.

KROK 2: W miedzyczasie przygotowaé
nadzienie. Do miski wsypaé posiekane orzechy
witoskie, dodaé marmolade, butke tarta, aromat,
midd, kakao, masto, doktadnie wymieszac.
Schtodzone ciasto rozwatkowac na grubos$c¢ 4-5
mm, pokroi¢ w kwadraty, utozy¢ nadzienie.

KROK 3: Zwijaé formujac rogaliki. Utozy¢ na
przygotowanej blaszce, posmarowaé
roztrzepanym biatkiem, posypa¢ cukrem
krysztatem.

KROK 4: Wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec w temp 180 stopni okoto 15-17 minut.
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