
 

Aroniówka

Wafelek2601  

Polecane na: napoje    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 180 min  łatwy  10 porcji

 

  Składniki:

 

aronia - 1 kg

 

spirytus - 1/2 litr

 

liście wiśni - 200 szt.

 

 

cukier - 1 kg

 

woda - 6 szklanka

 

kwasek cytrynowy - 2 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Aronie i liście z wiśni bardzo dokładnie

umyć, zalać wodą. Dodać cukier. Zagotować.

Gotować przez pół godziny na wolny ogniu.

Przestudzić. Przecedzić przez sito. Dodać

kwasek cytrynowy, dokładnie wymieszać. Wlać

spirytus, wymieszać, przelać do butelek.

W zasadzie można pić od razu, jednak lepsza

jest kiedy się "przegryzie", czyli po kilku dniach.
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