
 

Babeczki marchewkowe z migdałami

foodmania  

Polecane na: ciasta, desery    

 

  Warto wiedzieć:

 

 45 min  łatwy  12 porcji

 

  Składniki:

 

mąka kukurydziana - 4 łyżka

 

maka ryżowa - 4 łyżka

 

banan - 1 szt.

 

jajka - 3 szt.

 

 

marchew - 4 szt.

 

cukier waniliowy - 20 g

 

migdały - 12 szt.

 

  Dodatkowe info:

 

Kilka nieskomplikowanych składników i słodka przekąska gotowa!

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Marchew zetrzeć na tarce o małych oczkach.

 KROK 2: Jajka zblendować z bananem oraz cukrem, do tego wmieszać marchew oraz mąki.

 KROK 3: Masę przełożyć do foremek, na wierzchu każdej babeczki ułożyć migdał- piec około 20

minut w 180 stopniach.
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