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Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska

[ 60 min . $redni . 12 porcji

. Skiadniki: maka orkiszowa Bio - 200 g jajka Bio - 2 szt.
cukier - 1 szklanka zurawina suszona - 100 g
kakao - 3 tyzeczka ptatki migdatéw - 50 g
mleko - 1 szklanka precelki - 50 g
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka polewa czekoladowa - 1
olej - 1/2 szklanka opakowanie

. Dodatkowe info: Reniferki beda sie pieknie prezentowaty na duzym biatym talerzu lub
na pietrowej paterze.

Autor przepisu: Dorota Wdowiriska-Rozbicka.
Przepis dodany w ramach Konkursu Bakaliowego Bio Planet.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Najpierw oddzielnie mieszamy suche i mokre sktadniki, potem tgczymy razem, mieszamy
krétko i niedoktadanie. Wiewamy w foremki. Pieczemy 20 min w 200 st.

KROK 2: Studzimy.
KROK 3: Babeczki polewamy polewg czekoladowa.
KROK 4: Precelki przepotawiamy i robimy z nich rogi reniferéw.

KROK 5: Z ptatkéw migdatowych robimy oczy a z suszonej zurawiny nos.
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