gotuj w stylu eko.p!

Babeczki serowe z makaronu ryzowego

.‘. _Olla_

Polecane na: desery

[l 60 min . tatwy . 6 porcji

. Skiadniki: makaron ryzowy - 300 g migdaty - 100 g
twarozek chudy - 400 g woda rézana - 2 tyzka
cukier trzcinowy - 150 g sl - 1 szczypta
mleko - 100 ml masto - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Makaron zala¢ wrzatkiem, odstawi¢ na 5 min i odcedzi¢. Wymieszaé z rozpuszczonym
mastem.

Serek wymieszac¢ z mlekiem, solg i posiekanymi orzeszkami, dodac cukier i syrop z rézy .

dno foremki silikonowej na muffiny wytozy¢ potowag nitek makaronu , utozy¢ po porcji serka i lekko
docisngé aby wyréwnac¢ mase w foremce-tatwiej jest to robié przy pomocy szpatutki silikonowej, na
wierzch wytozy¢ reszte makaronu i znéw delikatnie docisnag.

Piec w nagrzanym piekarniku do 200-220°C przez ok 40 min (az sie mocno zarumieni)
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