gotuj w stylu eko.p!

Babeczki serowo-pomaranczowe

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery, sniadanie

Kuchnia (region): arabska, polska

o+ . 60 min . $redni . 8 porcji

CIASTO - ser twarogowy - 20 dag

maka tortowa - 20 dag masto - 5 dag

masto - 10 dag jajka - 2 szt.

ser twarogowy - 20 dag cukier puder - 5-7 tyzka

jajko - 1 szt. maka ziemniaczana - 2 tyzeczka
cukier waniliowy - 1 tyzeczka skoétka pomaranczowa

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka kandyzowana - 1 tyzka

otarta skdrka z pomaranczy - 2 rodzynki - 2 fyzka
tyzeczka aromat pomaranczowy - do smaku

Masa serowa -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, wymieszac
z proszkiem do pieczenia, dodaé zimne masto
i doktadnie posiekag.

KROK 2: Nastepnie dodaé przemielony lub
zmiksowany ser twarogowy, ubite jak na
biszkopt jajko, cukier waniliowy, skérke
pomaranczowa, szybko zagniesc ciasto.
Zawing¢ w folie i odtozy¢ do lodéwki na pot
godziny.

KROK 3: Ser twarogowy zmiksowacé lub
przemieli¢ w maszynce. Masto z cukrem pudrem
i z6ttkami utrze¢ na puszystg mase, dodac ser,
skorke pomaranczowa, rodzynki, aromat, make
ziemniaczang, doktadnie wymieszac. Pod koniec
delikatnie wmieszaé sztywno ubitg piane

z biatek. Schtodzone ciasto rozwatkowac,
wylepi¢ foremki, wtozy¢ ser i utozy¢ na blaszce.

KROK 4: Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika.
Piec w temp 180 stopni okoto 20 minut.
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