
 

Babeczki z awokado i daktylami

paulina2157  

Polecane na: desery    

 

  Warto wiedzieć:

 

 35 min  średni  12 porcji

 

  Składniki:

 

mąka - 2 szklanka

 

awokado - 1 szt.

 

mleko - 1 szklanka

 

sól - 1/2 łyżeczka

 

proszek do pieczenia - 2 łyżeczka

 

 

jajko - 1 szt.

 

cukier - 1/3 szklanka

 

masło - 15 dag

 

daktyle suszone - 8 szt.

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Awokado obrać i oddzielić od pestki dodać mleko. Zmiksować na jednolitą masę. Cukier

i masło utrzeć, dodać jajko i ucierać do połączenia się składników.

 KROK 2: Do masy z masłem dodać masę z awokado, wymieszać. Dodać suche składniki. Daktyle

posiekać, również dodać do ciasta. Całość wymieszać do połączenia się składników. Przelać do

papilotek.

Piec w 190-200 stopniach przez około 20 minut.
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