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Babeczki z bakaliami i migdatowa
kruszonka

; Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 50 min . . 1 porcja
. Sktadniki: Ciasto - rodzynki - 2-3 tyzka

maka tortowa - 1,5 szklanka skérka pomaranczowa
kandyzowana - 2-3 tyzka

soda oczyszczona - 0,5 tyzeczka
Kruszonka -

maka tortowa - 15 dag

z0Mtko - 1 szt.

cukier - 5 dag

maka ziemniaczana - 0,5 szklanka
z6ttka - 3 szt.

jogurt naturalny - 1 szklanka
cukier - 10 dag

olej - 0,3 szklanka

cukier z wanilig - 1 tyzka

proszek do pieczenia - 1 fyzeczka Masto - 8 dag

otarta skérka z pomaranczy - 1 ptatki migdatowe - 1 tyzka
tyzeczka aromat migdatowy - 0,5 tyzeczka

. Dodatkowe info: Babeczki z bakaliami o smaku pomaranczy i aromatu migdatowego to
ciekawa propozycja na pyszny deser.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Obie maki wymieszaé z proszkiem do
pieczenia i soda. W drugiej wymieszaé jogurt

z oliwg i cukrem. Do miski z jogurtem wsypac
make, doda¢ cukier z wanilig i zéttka.

KROK 2: Wmieszac¢ na najnizszych obrotach.
Nastepnie dodac otartg skérke z pomaranczy,
obtoczone w mace rodzynki i skérke
kandyzowana.

KROK 3: Delikatnie wymieszac tyzkg lub
szpatutka.

KROK 4: Kruszonka

Make, masto, cukier, z6ttko, ptatki migdatowe,
aromat potaczy¢, palcami rozciera¢ do
powstania pokruszonego ciasta.
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KROK 5: Do foremek muffinowych wtozy¢
papilotki i natozy¢ ciasto do 2/3 wysokosci,
posypaé kruszonka. Wiozy¢ do nagrzanego do
180 stopni piekarnika i piec okoto 20-25 minut.
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