gotuj w stylu eko.p!

Babeczki z cukinig

‘. Magdalena Nagler - foodmania

Polecane na: ciasta, desery

[ 45 min . . 17 porcji

. Skiadniki: maka ryzowa - 12 tyzka duza cukinia - 1 szt.
jajko - 3 szt. $liwki Swieze - kilka kilka
mleko ryzowe - 1/2 szklanka figi Swieze - kilka kilka

cukier z agawy - 50 g

. Dodatkowe info: Proste, szybkie w wykonaniu i pyszne, a wiec idealne na deser
kazdego dnia!

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Cukinie zetrzyj na tarce o duzych
oczkach, nastepnie odt6z na chwile i odlej wode,
ktéra sie zebrata.

KROK 2: Do cukinii dodaj jajka, mleko ryzowe, cukier z agawy oraz make.
KROK 3: Cato$¢ porzadnie wymieszaj i przetdz
do foremek, na wierzchu kazdej ut6z kawatek

sliwki lub plaster figi.

KROK 4: Babeczki piecz okoto 25 minut w 190 stopniach.
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