gotuj w stylu eko.p!

Babeczki z jabtkami i suszong zurawing

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 50 min . tatwy . 15 porcji

maka tortowa - 30 dag z6Mka - 3 szt.
margaryna - 15 dag biatko - 1 szt.
cukier puder - 10 dag jabtka - 3 szt.
spirytus - 1 tyzka cukier cynamonowy - 2 tyzeczka

aromat pomaranczowy - 1 tyzeczka zurawina - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Jabtka obraé, zetrze¢ na tarce
o duzych oczkach, wymieszaé z zurawing
i cukrem cynamonowym.

KROK 2: Make przesiaé, doktadnie posiekaé

z zimng margaryna. Nastepnie dodac cukier
puder, zo6ttka, aromat, spirytus, sztywno ubitg
piane z biatka. Szybki zagnies¢ ciasto, zawingé
w folie i wtozy¢ do lodéwki na p6t godziny.
Ciasto rozwatkowaé na grubosé 1/2 cm, wylepic
foremki.

KROK 3: Na ciasto w foremkach wtozy¢ jabtka,
utozy¢ na blaszce. Ozdobi¢ ciastem wedtug
uznania.

Witozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec w temp
180 stopni okoto 15-20 minut.
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