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Babeczki z marmolada r6zana

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 80 min . . 12 porcji

. Skiadniki: Ciasto - drozdze suche - 2,5 dag
maka tortowa - 20 dag sl - 0,4 tyzeczka
masto - 4 dag Pozostate produkty -
mleko - 0,5 szklanka gorzka czekolada - 5 dag
jajko - 1 szt. marmolada - 0,5 szklanka
z6ttko - 1 szt. konfitura z ptatkéw rézy - 1 tyzka
cukier - 2 tyzka migdaty siekane - troche

cukier waniliowy - 2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Babeczki nadziewane marmoladg z dodatkiem konfitury z ptatkow
rézy, posypane posiekanymi migdatami to smaki mojego dziecinstwa.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Masto rozpusci¢, potaczy¢ z mlekiem,
dodaé jajko, cukier, cukier z wanilig i zottko.

KROK 2: Nastepnie wsypac przesiang make,
suszone drozdze i sél.

KROK 3: Miksowac¢ przez 3-4 minuty za pomoca
haka. Z poczatku na niskich a nastepnie na
najwyzszych obrotach. Miske z ciastem przykryé
Sciereczka i pozostawi¢ w cieptym miejscu na
30-40 minut.

KROK 4: Marmolade wymieszaé z konfiturg
z ptatkdw rézy.

Do formy muffinowej wtozy¢ 12 papilotek,
wytozy¢ potowe wyrosnietego ciasta i utozy¢
porcje marmolady.

KROK 5: Na marmolade wytozy¢ reszte ciasta,
posypac posiekanymi migdatami. forme
z babeczkami wstawi¢ do nagrzanego do 175
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stopni piekarnika i piec okoto 15-18 minut.

KROK 6: Upieczone babeczki ostudzi¢ i ozdobic
rozpuszczong w kapieli wodnej czekolada.
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