gotuj w stylu eko.p!

& paulina2157

Polecane na: desery

o> [l 80 min . . 16 porcji

maka - 15 dag masto - 10 dag

cukier puder - 5 dag woda - 50 ml

margaryna - 10 dag cukier waniliowy - 1 opakowanie
mleko w proszku - 10 dag cappuccino waniliowe - 1 tyzka

cukier puder - 10 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make posiekac¢ z margaryng i cukrem szybko rekoma zagnies$¢ ciasto mozna dodac tyzke
Smietany. Z ciasta uformowac kulke i owing¢ folig wtozy¢ do lodéwki na 2 godziny. Po tym czasie
wyjaé i rozwatkowac ciasto na grubos¢ 0,5 cm. Z ciasta wycinaé kotka i wylepiaé nimi foremki
(mozna to zrobi¢ na papilotki). spody naktu¢ widelcem. Piec ok .15 minut w piekarniku nagrzanym na
200 stopni. Przygotowaé mase: mleko w proszku, cukier puder i cukier waniliowy oraz cappuccino
wymieszaé. Margaryne roztopi¢ na parze. Do miski z suchymi sktadnikami wla¢ 50 ml wrzacej wody

i szybko ubija¢ mikserem az sktadniki sie potagczg doda¢ margaryne i ubijaé az masa bedzie
jednolita. Mase od razu wla¢ w ciepte jeszcze ciastka pozostawi¢ by ostygty. Ciastka dowolnie
dekorowad.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/babeczki-z-masa-kajmakowa-2


http://www.tcpdf.org

