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Babeczki z masg z awokado i czekolady

& paulina2157

Polecane na: desery

[l 60 min i sreani . 5 porcji

czekolada gorzka - 180 g masto - 10 dag

awokado - 1 szt. jajko - 1 szt.

kakao do posypania - troche cukier waniliowy - 16 g

mleko - 2 tyzka proszek do pieczenia - 1/3 tyzeczka

maka - 14 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Sktadniki na ciasto zagnie$¢. Ciasto schtodzi¢ a nastepnie rozwatkowac i wypetni¢ nim
mate foremki. Nakry¢ folig aluminiowg dociskajac jg i wypetni¢ np. Kaszg gryczang (sprawi, ze
krucha babeczka zachowa odpowiedni ksztatt i jej boki nie sptyng na dno).

Upiec na ztoty kolor. Babeczki po upieczeniu wystudzic.

KROK 2: Czekolade pokruszyé nad kgpielg wodng. Dodaé masto i mleko, rozpuéci¢. Dodac
zmiksowane na mus awokado. Wymieszac.

Masg napetni¢ babeczki i oprészy¢ gore kakao.

KROK 3: Pozostawi¢ w chtodnym miejscu, az masa czekoladowa zastygnie.
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