gotuj w stylu eko.p!

1 Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 120 min . tatwy

. Skiadniki: Ciasto: -

maka tortowa - 15 dag

maka kukurydziana - 10 dag

masto - 10 dag

z0ttko - 1 szt.

cukier waniliowy - 2 tyzeczka
Smietana gesta - 2-3 tyzka

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka
cukier puder - 1 tyzka

Babeczki z musem i malinami

. 20 porcii

otarta skérka z pomaranczy - 1
tyzeczka

Mus truskawkowy: -
truskawki - 1/2 kg
cukier - 2 tyzka

galaretka truskawkowa - 1
opakowanie

Pozostate sktadniki: -
Smietanka kremowa - 100 m|
maliny - 1 szklanka

cukier puder - 1 tyzka

. Dodatkowe info: Babeczki z musem truskawkowym i waniliowym kremem sg
rewelacyjne. Swoim wygladem i smakiem kuszg dorostych i dzieci.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Mus truskawkowy: Truskawki wsypaé
do garnka, wla¢ 1-2 tyzki wody, zagotowac.
Wsypac cukier i galaretke, wymieszac

i zmiksowac. Odtozy¢ do stezenia.

KROK 2: Ciasto: Make pszenng i kukurydziang
wymieszaé z proszkiem do pieczenia, posiekac
z mastem. Doda¢ jajko, cukier waniliowy, cukier
puder, $mietane i skorke pomaranczowa.

KROK 3: Zagnie$¢ ciasto, zawing¢ z folie
i wtozy¢ do lodowki na pét godziny.

KROK 4: Nastepnie ciasto rozwatkowac,
foremkg wykrawac ciasteczka

KROK 5: Wkiada¢ do foremek muffinkowych.
Docisngé, naktu¢ widelcem i wtozy¢ do
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nagrzanego piekarnika

KROK 6: Piec w temp 180 stopni na ztoty kolor.
Upieczone wyjac z foremek, utozy¢ na siatce,
ostudzic,

KROK 7: Zala¢ musem truskawkowym,
pozostawi¢ do stezenia.

KROK 8: Krem: Zimng $mietane ubi¢ z cukrem
pudrem. Przetozyé do rekawa cukierniczego,
ozdobi¢ babeczki, utozy¢ maliny.
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