gotuj w stylu eko.p!

Babeczki z nutkg pomaranczy

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 50 min . . 1 porcja

jajka - 5 szt. cukier - 15 dag

maka tortowa - 1 szklanka proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
maka ziemniaczana - 0,5 szklanka otarta skérka z pomaranczy - 2
masto lub margaryna - 25 dag tyzeczka

. Dodatkowe info: Babeczki ze skorka pomaranczowa sa bardzo smaczne
i aromatyczne. Ciasto z tego przepisu zawsze sie udaje, jest tatwe

i szybkie do przygotowania.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miski wbi¢ cate jajka, wsypac cukier
i ubi¢ na gestg mase (tak jak na biszkopt).

KROK 2: Ttuszcz rozpusci€ i ostudzic, potaczyé
Z masg jajeczna, dodac otartg skérke
z pomaranczy.

KROK 3: Make pszenng wymieszaé z maka
ziemniaczang i proszkiem do pieczenia,
przesiaé.

Potaczy¢ z ciastem delikatnie mieszajac.

KROK 4: Tak przygotowane ciasto przetozy¢ do
posmarowanych mastem foremek napetniajgc
do 2/3 wysokosci. Wstawi¢ do nagrzanego do
180 stopni piekarnika i piec do suchego
patyczka. Czas pieczenia zalezy od wielkoSci
foremek okoto 20-30 minut.
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