
 

Babeczki z nutką pomarańczy

Stokrotka  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

jajka - 5 szt.

 

mąka tortowa - 1 szklanka

 

mąka ziemniaczana - 0,5 szklanka

 

masło lub margaryna - 25 dag

 

 

cukier - 15 dag

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

otarta skórka z pomarańczy - 2

łyżeczka

 

  Dodatkowe info:

 

Babeczki ze skórką pomarańczową są bardzo smaczne

i aromatyczne. Ciasto z tego przepisu zawsze się udaje, jest łatwe

i szybkie do przygotowania.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Do miski wbić całe jajka, wsypać cukier

i ubić na gęstą masę (tak jak na biszkopt).

 KROK 2: Tłuszcz rozpuścić i ostudzić, połączyć

z masą jajeczną, dodać otartą skórkę

z pomarańczy.

 KROK 3: Mąkę pszenną wymieszać z mąką

ziemniaczaną i proszkiem do pieczenia,

przesiać.

Połączyć z ciastem delikatnie mieszając.

 KROK 4: Tak przygotowane ciasto przełożyć do

posmarowanych masłem foremek napełniając

do 2/3 wysokości. Wstawić do nagrzanego do

180 stopni piekarnika i piec do suchego

patyczka. Czas pieczenia zależy od wielkości

foremek około 20-30 minut.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/babeczki-z-nutka-pomaranczy

http://www.tcpdf.org

