gotuj w stylu eko.p!

,‘. Kinga Bajcar
. Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 30 min . tatwy . 12 porcji

. Skiadniki: maka pszenna typ 550 - 150 g masto - kostka
cukier z Agawy Bio - ¢ sok z cytryny - 50 ml
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka plastry kokosowe Bio - opakowanie
jajka - 2 szt. ewentulae ozdoby - posypka -

wiorki kokosowe - szklanka troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Masto rozpusci¢ np na patelni i poczekaé chwile az ostygnie.

KROK 2: W jednej misce potaczy¢ suche sktadniki, w drugiej mokre ( tacznie z roztopionym mastem).
Catos¢ wymieszad.

KROK 3: Plastry kokosowe Bio posieka¢ na drobno i doda¢ na koncu do ciasta na babeczki.
Nastepnie gotowe ciasto przela¢ do papilotek. W babeczki mozna powtykaé¢ cate plastry kokosowe
i posypac kolorowg posypka.

KROK 4: Piec w temperaturze 175 st przez 20 min.
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