
 

Babeczki z plastrami kokosowymi Bio

Kinga Bajcar  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  12 porcji

 

  Składniki:

 

mąka pszenna typ 550 - 150 g

 

cukier z Agawy Bio - g

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

jajka - 2 szt.

 

wiórki kokosowe - szklanka

 

 

masło - kostka

 

sok z cytryny - 50 ml

 

plastry kokosowe Bio - opakowanie

 

ewentulae ozdoby - posypka -

trochę

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło rozpuścić np na patelni i poczekać chwilę aż ostygnie.

 KROK 2: W jednej misce połączyć suche składniki, w drugiej mokre ( łącznie z roztopionym masłem).

Całość wymieszać.

 KROK 3: Plastry kokosowe Bio posiekać na drobno i dodać na końcu do ciasta na babeczki.

Następnie gotowe ciasto przelać do papilotek. W babeczki można powtykać całe plastry kokosowe

i posypać kolorową posypką.

 KROK 4: Piec w temperaturze 175 st przez 20 min.
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