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Babeczki z pomaranczowo-rozang nutka

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

o+ . 90 min . tatwy . 15 porcji

maka tortowa - 35 dag marmolada wieloowocowa - 1

margaryna - 20 dag szklanka
76itka z gotowanych jajek - 5 szt. ro_rl](fitura z ptatkow dzikiej rézy - 2
jajko surowe - 1 szt. yzka

Krem -

cukier puder - 15 dag

otarta skérka z pomaranczy - 1
tyzeczka

Smietana gesta - 1 tyzka
galaretka truskawkowa - 1 szt.

margaryna - 20 dag

cukier krysztat - 2 tyzka

jajka - 2 szt.

cukier waniliowy - 2 tyzeczka
czekolada deserowa - 10 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z6ltka z ugotowanych na twardo jajek
zetrze¢ na tarce o drobnych oczkach. Galaretke
przygotowaé wedtug przepisu na opakowaniu,
odtozy¢ do stezenia. Make przesia¢, wymieszac
z cukrem pudrem i doktadnie posiekac

z margaryna. Doda¢ utarte z6ttka, cate jajko,
Smietang, otartg skorke z pomaranczy

KROK 2: Szybko zagniesé ciasto, zawinagé
w folie i wtozy¢ do lodéwki na p6t godziny.

KROK 3: Nastepnie ciasto rozwatkowaé na
grubosé 1/2 cm i wylepié foremki babeczek.
Utozy¢ na blaszce, wtozy¢ do nagrzanego
piekarnika. Piec w temp 180 stopni okoto 15
minut.

Upieczone babeczki wyjac z piekarnika,
ostudzi¢. Marmolade wymieszac z konfiturg

z ptatkéw rézy, napetnié do potowy wgtebienia
w babeczkach, zapetnic¢ tezejacq galaretka.
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KROK 4: Czekolade potamac na kawatki

i rozpusci¢ w kapieli wodnej. Do miski wlac cate
jajka, dodac cukier, cukier waniliowy i ubija¢ nad
garnkiem z gotujaca sie woda do momentu az
masa jajeczna na brzegu miski zacznie
obsychac. Zdja¢ z ognia i ubija¢ do ostudzenia.
Margaryne utrze¢ na piane. Ciagle ucierajac
wlewaé bardzo powoli mase jajeczng i likier.
Krem podzieli¢ na 3 czesci.

Do jednej czesci dodaé potowe rozpuszczonej
czekolady.

Druga czes¢ zabarwic¢ odrobing barwnika
spozywczego lub sokiem z czerwonego buraka.

Krem natozy¢ do rekawa cukierniczego i ozdobié
babeczki. Wierzch ozdobi¢ pozostatg czekolada.
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