
 

Babka cytrynowa

MamaNaMedal  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  łatwy  12 porcji

 

  Składniki:

 

cukier - 1 szklanka

 

mąka pszenna - 2 szklanka

 

jaja - 5 szt.

 

 

proszek do pieczenia - 2 łyżeczka

 

sok z cytryny - 1 szklanka

 

margaryna - 200 g

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Margarynę utarłam z cukrem za

pomocą miksera. Dodałam powoli 5 jaj oraz

mąkę wymieszaną z proszkiem do pieczenia

i szklanką soku z cytryny.

Wymieszałam łyżką i ponownie całość

zmiksowałam.

Dodałam tez odrobinkę startej skórki z cytryny ..

Ponieważ nie miałam folii ani papieru do

pieczenia blaszkę wysmarowałam olejem

i posypałam bułką tartą. Wylałam ciasto

i delikatnie wyrównałam.

Piekłam 40 minut w 180 sc
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