gotuj w stylu eko.p!

Babka cytrynowa

.‘. smakujmy
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o5 . 50 min . tatwy . 10 porcji

jajka duze - 4 szt. skérka starta cytryny - troche
cukier - 1 szklanka sok z cytryny - troche

maka pszenna - 1 szklanka proszek do pieczenia-1i1/2
maka ziemniaczana - 1/2 szklanka yzéczka

masto (stopi¢) - 20 dag cukier waniliowy - 1/2 opakowanie

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Cate jaja ubi¢ z cukrem na gesta, puszystg mase. Doda¢ maki wymieszane z proszkiem do
pieczenia. Na kornicu wlewa¢ powoli letnie masto, dodac sok i skérke z cytryny. Wymieszaé delikatnie
i wytozy¢ ciasto do wysmarowanej mastem foremki. Piec w 170st ok. 45 minut.

Po upieczeniu polukrowac lukrem:

2 tyzki gestej kwasnej Smietany zagotowac. Do goracej wsypywac cukier puder i mieszaé, aby nie
byto grudek (ja robie to takg metalowg sprezynka). Wcisnaé troche soku z cytryny. Lukier nie moze
by¢ za rzadki, bo sptynie z ciasta. ll0$¢ cukru pudru musze podac w przyblizeniu — mysle, ze jest to
petna szklanka. Trudno$¢ w podaniu doktadnych proporcji wynika z tego, ze zawsze robie ten lukier
»Na oko”.
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