
 

Babka czekoladowa

paulina2157  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 115 min  łatwy  10 porcji

 

  Składniki:

 

jajka - 4 szt.

 

czekolada gorzka 70% - 100 g

 

proszek do pieczenia - 1 + 1/2

łyżka

 

cukier - 1 szklanka

 

 

mąka - 1 + 1/2 szklanka

 

woda - 1/3 szklanka

 

olej - 1/2 szklanka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: W wodzie rozpuścić kawę i wystudzić wymieszać z olejem. Kawę roztopić na parze również

wystudzić. Jajka ubić z cukrem na puszystą masę. Wlać olej z kawą i wodą wymieszać. Dodawać

stopniowo mąkę wymieszaną z proszkiem do pieczenia. Na koniec dodać czekoladę i delikatnie

wymieszać.

Przelać do formy i piec w temp. 170 stopni przez 40-45 minut.

Po wystudzeniu polać polewą lub posypać cukrem pudrem.
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