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Babka drozdzowa z migdatami

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

s: ) 150 min ] [l 1 rorcia

maka pszenna - 1/2 kg migdaty - 10 dag

masto - 15 dag otarta skorka z cytryny - 1 tyzeczka
drozdze Swieze - 5 dag sol - 1/2 tyzeczka

cukier - 2/3 szklanka ziarenka z 1/2 laski wanilii -

mleko - 150 -180 ml ttuszcz do formy -

z6ttka - 6 szt.

. Dodatkowe info: Ciasto drozdzowe jest bardzo popularne i smaczne. Taka babka
z kakao to pyszne sniadanie lub kolacja.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze rozetrze¢ z tyzkg cukru, dodac¢ mleko i 2 tyzki maki, wymieszaé. Pozostawi¢

w cieple do wyrosniecia. Migdaty sparzy¢, obrac ze skérek i zemleé w maszynce do orzechéw.
Z6ttka z cukrem utrzeé. Wyroéniete drozdze wlaé do naczynia z maka, dodaé utarte zéttka, migdaty,
ziarenka z laski wanilii, skorke z cytryny i wyrobi¢ doktadnie drewniang tyzkg. Dodac stopione masto
i wyrobi¢ pozostawiajac w cieple do wyrosniecia. Foremki wysmarowac ttuszczem, napetni¢ do
potowy wysokosci ciastem i pozostawi¢ do wyro$niecia. Gdy ciasto wyrosnie wiozy¢ do nagrzanego
do 175 stopni piekarnika i piec okoto 45 minut.
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