
 

Babka herbaciana

smakujmy  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 45 min  łatwy  10 porcji

 

  Składniki:

 

mąka - 25 dag

 

cukier - 1/2 szklanka

 

żółtka - 2 szt.

 

skórka otarta z cytryny - 1 łyżeczka

 

masło - 5 łyżka

 

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

soda - 1 łyżeczka

 

mocna herbata - 1 szklanka

 

rodzynki - 10 dag

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: 1. Gotujemy rodzynki w herbacie. Po 5 min zdejmujemy z ognia, rodzynki odcedzamy,

herbatę studzimy. Masło ucieramy z cukrem dodając po jednym żółtku.

2. Wsypać mąkę wymieszaną z proszkiem do pieczenia i sodą oraz skórkę cytrynową. Na końcu

wlać 3/4 -1 szklanki herbaty i wsypać rodzynki, wymieszać.

3. Ciasto przełożyć do natłuszczonej formy. Piec ok. godziny w temp. 180 st. C.
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