
 

Babka majonezowa z czekoladową

przykrywką :)

Zdrowie na języku  

Polecane na: ciasta    

 

  Warto wiedzieć:

 

 80 min  łatwy  12 porcji

 

  Składniki:

 

Mąka pszenna - 1 szklanka

 

Mąka ziemniaczana - 0,5 szklanka

 

Majonez - 250 g

 

Cukier - 1 szklanka

 

Jajka - 4 szt.

 

 

Proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

Aromat dowolny - do smaku

 

Kakako - 2 łyżka

 

Tłuszcz i Mąka - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Babka na pewno nie należy do ciast lekkich i dietetycznych. Ale

smakiem zachwyciła wszystkich, a także zaciekawiła - "no bo jak to

z majonezem?" :D

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Wszystkie składniki łączymy ze sobą (oprócz kakao). Uwaga! Masa jest bardzo gęsta

i klejąca. Można troszkę rozrzedzić dodając mleko.

 KROK 2: 3/4 masy wlewamy do przygotowanej już formy, a do reszty dodajemy kakao, mieszamy

i wylewamy na wierzch jasnej masy.

 KROK 3: Pieczemy w nagrzanym piekarniku na 180* na ok. 60 minut, ale polecam sprawdzić

najpierw wykałaczką czy ciasto jest upieczone (musi być suchy patyczek).
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