gotuj w stylu eko.p!

Babka majonezowa

& HABIBII

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): arabska

o5 .80min .

Majonez dekoracyjny - 3/4
szklanka

Jajka - 6 szt.
Maka pszenna - 1,5 szklanka
Cukier - 1,5 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z maki pszennej odebrac 2 lyzki

i odtozy¢ na bok.

Do miski wybi¢ jajka, dodac¢ cukier i ekstrakt
waniliowy - ubi¢ na puszystg jasng mase. Dodac
majonez i krétko zmiksowac.

Mase podzieli¢ na pot.

Do jednej czesci wsypac kakao, do drugiej
odiozong make.

Obie masy zmiksowaé osobno.

Kekséwke nattusci¢ i posypac¢ maka albo butkg
tarta.

Obie masy wyla¢ w jaki$ dekoracyjny sposob - ja
wylewatam jednocze$nie wzdtuz formy. Na
koniec patyczkiem do szasztykdw zrobi¢ wzorki
taczgc obie masy.

Upiec w temp. 170°C przez 50-60 minut,
w zalezno$ci od rodzaju piekarnika.
Sprawdzi¢ patyczkiem czy ciasto jest suche.

. 10 porciji

Proszek do pieczenia - 1,5
tyzeczka

Kakao ciemne - 2 tyzka
Ekstrakt waniliowy - do smaku
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