gotuj w stylu eko.p!

Babka makowa

.‘. gosia56

Polecane na: ciasta, desery, lunchbox

Kuchnia (region): polska

oB . 75 min . . 1 porcja

jajka - 5 szt. majonez - 5-6 tyzka

maka pszenna - 10 dag ptatki migdatowe - garsé

maka ziemniaczana - 10 dag dodatkowo -

mak suchy mielony - 4 tyzka butka tarta i masto do foremki -
cukier kokosowy - 5 tyzka polewa czekoladowa -

cukier waniliowy - do smaku ozdoby do posypania -

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Najpierw trzeba przygotowaé foremke
wysmarowa¢ mastem i wysypac tartg butka.
Oddzielamy biatka od zéttek do miseczki
wsypujemy cukry. Ubijamy biatka ze szczyptg
soli wsypujemy po troche cukry.

Do dobrze ubitych biatek dodajemy zéttka
jeszcze chwile miksujemy Do masy dodajemy po
tyzeczce majonezu miksujemy chwile

.Do miski przesiewamy maki dodajemy proszek
do pieczenia i wsypujemy mielony mak. ptatki
migdatowe.

Mieszamy mase juz recznie.

Mase przektadamy do foremki. Nagrzewamy
piekarnik 175 st C i pieczemy okoto 60 minut
mozna sprawdzi¢ patyczkiem.

Babke studzimy na desce drewnianej .

Zimng babke polewamy polewg czekoladowg
i posypujemy dowolnymi ozdobami
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