gotuj w stylu eko.p!

| Babka ucierana

1 Renixx

Polecane na: ciasta

g

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 60 min . . 1 porcja

. Skiadniki: maka krupczatka - 30 dag kakao - 2 tyzka
masto - 15 dag proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
jajka - 5 szt. sOl - szczypta
cukier puder - 15 dag butka tarta i ttuszcz do formy -

cukier wanilinowy - 30 g

. Dodatkowe info: Babka ucierana to smaczny dodatek do kawy lub herbaty. Jest bardzo
tatwa do zrobienia i zawsze sie udaje.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Forme posmarowag ttuszczem, posypac butka tarta.

Make wymieszaé z proszkiem do pieczenia, przesia¢. Masto z cukrem pudrem i cukrem waniliowym
utrzeé na puszystg mase, dodajac stopniowo po 1 z6ttku . Nastepnie doda¢ make z proszkiem do
pieczenia, wymieszac.

Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na sztywna piane, potaczyé z ciastem delikatnie mieszajac. 2/3 ciasto
wytozy¢€ do przygotowanej formy, reszte wymieszac¢ z kakao. Wytozy¢ na wierzch ciasta biatego.
Forme z ciastem wtozy¢ do nagrzanego piekarnika i piec w temp. 180 stopni okoto 40 minut.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/babka-ucierana


http://www.tcpdf.org

