
 

Babka w trzech kolorach

Stokrotka  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

jajka - 3 szt.

 

mąka tortowa - 10 dag

 

mąka ziemniaczana - 10 dag

 

masło - 10 dag

 

cukier - 10 dag

 

cukier wanilinowy - 2 łyżeczka

 

proszek do pieczenia - 0,5 łyżeczka

 

 

kakao - 1 łyżka

 

mak - 1 łyżka

 

Pozostałe składniki: - 

 

masło - 1 łyżka

 

bułka tarta - 2 łyżka

 

cukier puder - 

 

  Dodatkowe info:

 

Bardzo łatwa do przygotowania lekka i puszysta babka. Rewelacyjny

dodatek do popołudniowej kawy lub herbaty.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło rozpuścić i ostudzić. Mąki

wymieszać z proszkiem do pieczenia. Całe jajka

wlać do miski, dodać oba cukry i ubijać do

białości. Następnie dodać przestudzone masło

i przesiane mąki, delikatnie wymieszać.

 KROK 2: Ciasto podzielić na 3 części. Jedną

część wymieszać z kakao, drugą z makiem.

 KROK 3: Do foremki posmarowanej masłem

i posypanej bułką tartą wlać ciasto jasne.

Następnie na środek wyłożyć ciasto ciemne

i ciasto z makiem.

 KROK 4: Foremkę z ciastem włożyć do

nagrzanego piekarnika. Piec w temp 180 stopni

około 20-25 minut.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/babka-w-trzech-kolorach

http://www.tcpdf.org

