gotuj w stylu eko.p!

Babka w trzech kolorach

‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. Warto wiedziec: . 60 min . tatwy . 1 porcja

. Skiadniki: jajka - 3 szt. kakao - 1 tyzka
maka tortowa - 10 dag mak - 1 tyzka
maka ziemniaczana - 10 dag Pozostate sktadniki: -
masto - 10 dag masto - 1 tyzka
cukier - 10 dag butka tarta - 2 tyzka
cukier wanilinowy - 2 tyzeczka cukier puder -

proszek do pieczenia - 0,5 tyzeczka

. Dodatkowe info: Bardzo tatwa do przygotowania lekka i puszysta babka. Rewelacyjny
dodatek do popotudniowej kawy lub herbaty.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Masto rozpusci¢ i ostudzi¢. Maki
wymieszaé z proszkiem do pieczenia. Cate jajka
wla¢ do miski, doda¢ oba cukry i ubijaé¢ do
biatosci. Nastepnie dodaé przestudzone masto

i przesiane maki, delikatnie wymieszac.

KROK 2: Ciasto podzieli¢ na 3 czesci. Jedng
czes¢ wymieszac z kakao, drugg z makiem.

KROK 3: Do foremki posmarowanej mastem
i posypanej butkg tartg wlaé ciasto jasne.
Nastepnie na srodek wytozy¢ ciasto ciemne
i ciasto z makiem.

KROK 4: Foremke z ciastem wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika. Piec w temp 180 stopni
okoto 20-25 minut.
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