
 

Babka z chałwą

gosia56  

Polecane na: ciasta, desery, lunchbox    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 70 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

masło - 20 dag

 

jajka - 5 szt.

 

mąka pszenna - 2 szklanka

 

cukier - 1/2 szklanka

 

 

proszek do pieczenia - 2 łyżeczka

 

chałwa - 20 dag

 

masło i bułka tarta do foremki - 

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Sposób przygotowania:

Babka z dodatkiem chałwy

Białka ubijamy z odrobiną soli.

Chałwę rozdrabniamy widelcem.

Do miski dajemy masło ubijamy mikserem

dodajemy stopniowo cukier,chałwę i żółtka

ucieramy na gładką masę.

Do masy dodajemy przesianą mąkę

wymieszaną z proszkiem do pieczenia

mieszamy już ręcznie.

Do wymieszanej masy dodajemy ubite białka

i delikatnie mieszamy

Ciasto wykładamy do foremki wysmarowanej

masłem i wysypanej bułką

tartą.

Wierzch lekko wyrównać.

Babkę wkładamy do nagrzanego piekarnika 175

st i pieczemy około 50

minut.

Wystudzoną babkę dekorujemy polewą

czekoladową.
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