gotuj w stylu eko.p!

. Dodatkowe info:

Babka z majonezem

,; Renixx

. Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . . 1 porcja

jajka - 6 szt. majonez - 2 tyzka

maka tortowa - 150 g kakao - 1 tyzka

maka ziemniaczana - 150 g SOl - - szczypta

cukier - 2/3 szklanka lukier / polewa - - troche
cukier z wanilig - 1 opakowanie wiorki kokosowe - - troche

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka

Do polania babki mozna wykorzysta¢ gotowy lukier, lub 8 dag cukru
pudru utrzeé z tyzkg soku z cytryny i tyzeczka soku ze szpinaku. (z
soku szpinakowego uzyskamy zielony kolor lukru)

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Z6ttka oddzielié od biatek. Maki
przesia¢, wymieszac z proszkiem do pieczenia.
Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na sztywna piane
dodajgc stopniowo cukier i cukier waniliowy.

KROK 2: Zbttka zmiksowaé z majonezem,

potaczy¢ z biatkami.

KROK 3: Nastepnie stopniowo wsypa¢ make

i delikatnie wymieszag.

KROK 4: Przetozy¢ do przygotowanej formy na
babke pozostawiajac 4-5 tyzek ciasta.
Wymieszaé z przesianym kakao i wyla¢ na jasne

ciasto.

KROK 5: Wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec okoto 35-40 minut.
Upieczong, zimng babke polukrowaé i posypaé

wiorkami kokosowymi.
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