
 

Babka z suszonymi wiśniami

Kinga Bajcar  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 75 min  średni  1 porcja

 

  Składniki:

 

Masło roślinne Bio - 200 g

 

Syrop klonowy Bio - 8 łyżka

 

Jajka - 4 szt.

 

Mąka ryżowa Bio - 150 g

 

 

Mąka ziemniaczana Bio - 150 g

 

Wiśnie suszone Bio - 20 g

 

Kuwertura mleczna Bio - 150 g

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Oddzielić białko od żółtek.

Masło ubić na puszystą masę dodając

stopniowo syrop klonowy. Gdy masło będzie

puszyste, dodawać po jednym żółtku i ponownie

ucierać.

Osobno wymieszać obie mąki. Dodajemy je do

masy.

Białka ubijamy na sztywną pianę i dodajemy do

pozostałych składników. Wszystko mieszamy.

Na koniec dosypujemy wiśnie suszone

i mieszamy.

 KROK 2: Babkę pieczemy w 180 st przez około

50 minut.

Po upieczeniu studzimy, wyciągamy z formy.

Topimy kuwerturę mleczną i polewamy babkę

z wierzchu.

Smacznego :)

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/babka-z-suszonymi-wisniami

http://www.tcpdf.org

