gotuj w stylu eko.p!

Babka z suszonymi wisniami

‘. Kinga Bajcar
Polecane na: ciasta, desery

- Kuchnia (region): polska

[l 75 min . Sredni . 1 porcja

Masto roélinne Bio - 200 g Maka ziemniaczana Bio - 150 g
Syrop klonowy Bio - 8 tyzka Wisnie suszone Bio - 20 g
Jajka - 4 szt. Kuwertura mleczna Bio - 150 g

Maka ryzowa Bio - 150 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1:0ddzieli¢ biatko od zéttek.

Masto ubi¢ na puszystg mase dodajac
stopniowo syrop klonowy. Gdy masto bedzie
puszyste, dodawac po jednym z6ttku i ponownie
ucierac.

Osobno wymieszac¢ obie maki. Dodajemy je do
masy.

Biatka ubijamy na sztywng piane i dodajemy do
pozostatych sktadnikéw. Wszystko mieszamy.
Na koniec dosypujemy wisnie suszone

i mieszamy.

KROK 2: Babke pieczemy w 180 st przez okoto
50 minut.

Po upieczeniu studzimy, wyciggamy z formy.
Topimy kuwerture mleczng i polewamy babke
Z wierzchu.

Smacznego :)
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