gotuj w stylu eko.p!

Bakaliowe ciasteczka w ptatkach

,; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 50 min . tatwy . 20 porgji

masto - 15 dag cukier waniliowy - 2 tyzeczka
cukier puder - 10 dag proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
jajka - 2 szt. rodzynki - 3-5 dag

maka tortowa - 2 szklanka skorka pomaranczowa

maka ziemniaczana - 3 tyzka kandyzowana - 2 fyzka

s6l - szczypta musli z granolg - 1/2 szklanka

$mietana - 1 tyzka kropelki czekoladowe - 2 tyzka
ptatki kukurydziane - troche

. Dodatkowe info: Ciasteczka z bakaliami i musli z granolg sa bardzo kruche i chrupiace.
tatwe i szybkie do przygotowania.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszaé z proszkiem do
pieczenia i maka ziemniaczana. Z6ttka oddzielié
od biatek. Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na
sztywna piane. Zéttka z cukrem waniliowym
utrze¢ do biatosci, wymieszac z piana.

KROK 2: Masto z cukrem pudrem i $mietang
utrze¢ na puszystg mase, potaczyé z makg
i masg jajeczng, wymieszac.

KROK 3: Nastepnie wsypacé rodzynki, musli,
kropelki czekoladowe i skorke pomaranczowa,
ponownie wymieszac.

KROK 4: Z ciasta formowac kuleczki wielkosci
orzecha, sptaszczy¢ i obtoczyé w pokruszonych
ptatkach kukurydzianych. Utozyé na
przygotowanej blaszce i wtozy¢ do nagrzanego
piekarnika.

KROK 5: Piec w temp 180 stopni okoto 20-25
minut.
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