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fﬁﬂ# Baklazan zapiekany z mozzarella
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,‘. PrzepisyMargaretki

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

. Warto wiedzieé: [l 50 min . . 3 porcje

. Skiadniki: baktazan - 1 szt. olej - 1 tyzeczka
mozzarella (kula w zalewie) - 1 SOl - 1 szczypta
opakowanie

ziota wioskie - 1 tyzeczka

. Dodatkowe info: Polecam zrobi¢ do tej przystawki sos czosnkowy.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Baktazana pokroi¢ w plastry o grubosci
ok. 1 cm, posoli¢, odstawi¢ na 20 minut. W tym
czasie pokroi¢ mozzarelle na kawatki. Baktazana
optukac, wytrze¢ papierowym recznikiem,
posmarowac olejem i utozy¢ na blaszce.

Na kazdym plastrze utozy¢ po kilka kawatkéw
sera i oprészy¢ przyprawa.

KROK 2: Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do
180 stopni. Zapiekac ok. 20 minut.
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