
 

Barszcz czerwony na kiełbasce

Na widelcu  

Polecane na: zupa    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 20 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

woda - 2 litr

 

biała kiełbasa - 1 szt.

 

buraczki - 1 kg

 

listek laurowy - 1 szt.

 

 

sok z cytryny - 1 szt.

 

bazylia - kilka listków

 

czosnek - 1 ząbek

 

makaron - 1 szklanka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Wodę gotujemy, dodajemy do niej

kiełbaskę, listek laurowy, bazylię, czosnek oraz

sól.

 KROK 2: Dodajemy umyte, obrane i pokrojone

buraczki. Dolewamy sok z cytryny, doprawiamy

pieprzem.

Gotujemy makaron do miękkości. Łączymy.
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