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Biszkopt pomaranczowy z puszystg masa
I konfitura morelowa

‘ Justynkaaaa88

Polecane na: ciasta

[l 90 min . . 1 porcja

. Skiadniki: naturalny jogurt - 125 g pomarancza - 1 szt.
jajka - 3 szt. konfitura morelowa - 1 opakowanie
maka - 1,5 szklanka serek mascarpone - 250 g
cukier - 2/3 szklanka S$mietana kremoéwka 30% - 250 g
olej - 0,5 szklanka cukier puder - 3 tyzka
proszek do pieczenia - 1
opakowanie

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miski dodaj cukier, jajka, jogurt, skérke otartg z pomaranczy i olej. Zmiksuj wszystkie te
sktadniki mikserem, az uzyskasz gtadka i jednolitg mase.

KROK 2: Nastepnie wymieszaj proszek do pieczenia z maka i dodaj do masy, zmiksuj razem.
Potowe ciasta wlej do formy keksowej wytozonej papierem do pieczenia. Upiecz w piekarniku
nagrzanym do 180C.

KROK 3: Do drugiej czesci ciasta dodaj sok wyci$niety z pomaranczy. Przelej do foremki keksowej
i rowniez upiecz na ztoty kolor.

KROK 4:Masa: Ubij Smietane na sztywno, dodaj serek mascarpone i cukier puder. 2/3 kremu
rozsmaruj na cieécie pomaranczowym, nastepnie natéz cienkg warstwe konfitury. Przykryj drugim
ciastem. Cato$¢ udekoruj pozostatym kremem i posyp widrkami czekoladowymi.
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