gotuj w stylu eko.p!

Biszkopt z jabtkami i jagodami

& HABIBII

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 80 min . . 15 porcji

. Skiadniki: Jajka duze - 10 szt. Cukier waniliowy - 2 tyzka
Cukier - 10 tyzka Olej - 3 tyzka
Maka pszenna - 8-10 tyzka Jabtka - kilka

Skrobia ziemniaczana - 2-3 tyzka  Jagody - 1,5-2 szklanka
Proszek do pieczenia - 3 tyzeczka

. Dodatkowe info: Biszkopt nalezy kroi¢ dopiero po ostygnieciu. Przed podaniem
posypac cukrem pudrem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Ubi¢ piane z biatek z dodatkiem cukru
i cukru waniliowego. Dopiany dodawaé
stopniowo zéttka i ostroznie mieszac.

KROK 2: Doda¢ maki potaczone z proszkiem do
pieczenia i wymieszaé¢ mozliwie delikatnie, aby
biszkopt nie opadt.

Do duzej tortownicy posmarowanej ttuszczem

i posypane butkg tartg wytozy¢ 1/2 masy
biszkoptowej. Na niej utozyé czes¢ obranych
jabtek pokrojony h w 6semki. Posypa¢ czescia
jagod.

KROK 3: Nakry¢ owoce druga czescig masy
biszkoptowe;.

KROK 4:Na wierzch réwnomiernie wsypaé
pozostate jagody. W razie potrzeby roztozy¢ je
widelcem, aby stanowity w miare réwng
warstwe.

Piec do suchego patyczka, w zaleznosci od
piekarnika. U mnie trwato to ok. 70min w 170°C.
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