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,‘. Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o .40min .

biszkopt: -

jajka - 5 szt.

maka tortowa - 5 tyzka

cukier - 5 tyzka

cukier z wanilig - 1 tyzeczka
proszek do pieczenia - 0,5 tyzeczka
sOl - - szczypta

kakao - 1 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Przygotowac tortownice o $rednicy 24
cm, dno wytozy¢ papierem do pieczenia, boki
posmarowaé mastem. Make wymieszac

z proszkiem do pieczenia, przesiac. Biszkopt
jasny robimy z 3 jajek. Biatka oddzieli¢ od zéttek.
Biatka ze szczypta soli ubi¢ na sztywng piane
dodajac stopniowo cukier i cukier waniliowy. Nie
przerywajac ubijania dodawac po 1 zéttku. Do
ubitej masy jajecznej dodaé 3 tyzki przesiane;j
maki z proszkiem do pieczenia, delikatnie
wymieszaé. Ciasto przetozy¢ do przygotowane;
tortownicy i wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika. Piec do suchego patyczka okoto 15
minut. W taki sam sposéb zrobi¢ biszkopt
ciemny z 2 jajek, tylko kakao przesia¢ do maki

i wymieszac. Do ubitej masy jajecznej dodac
make z kakao i tyzke wody, delikatnie
wymieszaé szpatutkg. Wylaé do tortownicy

o takiej samej $rednicy jak biszkopt jasny

i upiec.

KROK 2: Masa $Smietankowo - czekoladowa:

Biszkoptowe ciasto z masg czekoladowg

. 1 porcja

woda - 1 tyzka
masa $Smietankowo - czekoladowa:

masto - 250 g

cukier puder - 4-5 tyzka
Smietana gesta - 2/3 szklanka
czekolada gorzka - 100 g
kakao - 1 tyzka

cukier puder do posypania - -
troche
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Czekolade rozpusci¢ w kapieli wodnej, wymieszaé z kakao, ostudzi¢. Miekkie masto wtozy¢ do miski,
dodacé cukier puder i utrze¢ na puszystg mase dodajac stopniowo po 1 tyzce Smietany. Nastepnie
ciagle ucierajac, dodawac po tyzce rozpuszczonej czekolady. Potowe masy wytozy¢ na jasny
biszkopt, przykry¢ ciemnym. Na ciemny biszkopt wytozy¢ pozostatg mase, wyréwnac, przykry¢
jasnym biszkoptem lekko dociskajgc. Odtozy¢ do lodowki do ostudzenia. Przed podaniem posypac
cukrem pudrem lub ozdobi¢ wedtug wtasnego uznania.
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