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Blondie z jagodami

& Nikita
Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 60 min . . 10 porcji

. Skiadniki: maka tortowa lub mieszanka proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka
bezglutenowa - 100 g skorka otarta z 1/2 pomaranczy -
czekolada biata - 100 g s6l - szczypta
masto migkkie - 100 g jagody 2beBIO - 1/2 szklanka
jaja eko mate (lub 1 duze) - 2szt. 444 tortownica o $rednicy 15 cm -
cukier - 60 g

cukier waniliowy z prawdziwg
wanilig - 1 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Jagody wyja¢ z zamrazarki, umiescic¢
na sicie, aby odsgczy¢ z soku.

Masto utrze¢ z jajami, skérkg pomaranczowa,
cukrem i cukrem waniliowym. Doda¢ make,
proszek do pieczenia, szczypte soli i ponownie
wyrobic.

Czekolade drobno posiekaé np. za pomoca
bledendera, doda¢ do ciasta i wymieszac razem.

KROK 2: Przetozy¢ do matej tortownicy
wytozonej papierem do pieczenia, wyrownaé
powierzchnie.

KROK 3: Na wierzch ciasta wytozy¢ jagody,
lekko dociskajac je do ciasta.

KROK 4: Ciasto wstawi¢ do piekarnika
nagrzanego do 180 stopni na 40 minut.

KROK 5: Ciasto odstawi¢ do ostygniecia. Mozna
ewentualnie posypac cukrem pudrem.
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Kroi¢ na kawatki i podawac.
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