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Blyskawiczne butki bez wyrastania

& HABIBII

Polecane na: pieczywo

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . tatwy . 8 porcji

. Skiadniki: maka pszenna typ650 - 500 g drozdze $wieze - 50 g
woda ciepta - 300 ml cukier - 1 tyzka
sOl - 1 tyzeczka miekkie masto - 50 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1: W misie robota potaczyé make, sél,
miekkie masto oraz zaczyn drozdzowy z cukrem.

KROK 2: Ciasto wyrabia¢ przez kilka minut na
Srednich obrotach.

W miedzyczasie rozgrzac piekarnik do 200[.

KROK 3:Z ciasta uformowac¢ osiem butek,
utozy¢ na blasze wytozonej papierem do
pieczenia.

KROK 4:Bez odstawiania do wyrosnigcia od
razu wsuna¢ blaszke z butkami do nagrzanego
piekarnika.

Piec 25 min, a jesli nie sg wystarczajaco
rumiane, mozna dodaé 5 minut

z termoobiegiem.

Buteczki odwrdci¢ spodem do gory i pozostawic
do ostygniecia.
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